Unser Buﬁefvorsclf\lag mit verschiedenen
Alternativen fz')w* Caterings

Name
Datum

Personenzahl
;Z\blf\olumg / Catering

Telefonnummer

E-Mail
MQESQ&ELELLBA&&L‘EL Preis Pro Person
Suppe

Fladlesuppe 5,70 € x 0,00 €
Mau”ascl/\ensuppe 5,90 € x
Kalbsmau”ascl'\ensuppe 6,20 € x
Tomm‘ensuppe 7,20 € x
Hochzeitssuppe 9,10 € x

Salatbuffet

Guurkensalat
Rotkrautsalat
KaroHensalat
Ka r'l'oﬁelsala'l'
Weiﬁkv‘awl'sala‘r

Blatsalate
mit Haus-& Ba|samicoclressin9 7,00 € x 0,00 €
Feldsalat mit Speckwb'wfel 1,50 € x 0,00 €

E'L&th[qﬂa mit Raucherlachs an Sahnemeerrettich,

Geraducherte Forelle und marinierte Garnelen am Spiefs 5,50 € x 0,00 €
mit kleinen ‘le\unfisclf\s’reaks in Sesam 9ebra’ren 2,30 € x 0,00 €
Antipastiplatte von Paprika, Zucchini und Auberginen in

mediteranen Krautern und Knoblauch gebrm‘en 4,50 € x 0,00 €

Tomate Mozzerella Plate mit Basilikum 3,40 € x 0,00 €

Bagueﬁs und Brot vom Gomaringer Backersommelier 361'*9 Schmid
mit Butter 3,50 € x 0,00 €



2erlei Melone mit Parmaschinken
Entenbrust rosa gebrai'en mit Cumberlandsoﬁe
Roas’rbeeﬁolaﬂ'e mit Remouladensoﬁe

Vitello Tonnato

Warmes Buffet
Hauptgang

SCI'\Weinefﬂef Medallions

Roas’rbeef rosa am Buﬁef‘ tranchiert
Rinderfile’r am Stick

Ciegri”fer Lachs mit Di“ralf\msoﬁe
Gemischter Braten (Schwein, Rind)
Salf\negescl’\ne+ze|+es vom Schwein
pufer\wikrfel in Curryrahm
Rindergoulasch

panierte Schnitzel vom Schwein
Vege’rarisclf\e Maultaschen
Putenmedallions / Rahmschnitzel vom Schwein

Vegomer Gemliseteller

Kinderessen von 2 bis 3 Jahre
Kinderessen von 4 bis 10 Jahre
Helferessen (DJ, Fotograf, Service)

Ral«msoﬁe mit Cl/\ampignons
Bra'l'ensoﬁe
Burgundersofbe

2 verschindene Sol3en inkl, jede weitere 0,50€

dazu l/\ausgemaclf\’re Sp&’rzle
Gratin Kam‘oﬁeln & mediterrane Kar’roﬁ:eln

Gemliise der Saison mit Blumenkohl, Bohnen
Karoten und Brokkolie

mit Spargel

4,40 € x
5/30 € X
5/30 € X

5/30 € X

21,50 € x
25,50 € x
30,50 € x
23,50 € x
19,50 € x
18,50 € x
19,00 € x
17,50 € x
19,50 € x
16,50 € x
18,50 € x
19,00 € x

6/5O€ X
11,00 € x
17,00 € x

4,80 € x

2,50 € x

0,00 €

0,00 €

0,00 €

0,00 €

0,00 €
0,00 €
0,00 €
0,00 €
0,00 €
0,00 €
0,00 €
0,00 €
0,00 €
0,00 €
0,00 €
0,00 €

0,00 €
0,00 €
0,00 €

0,00 €

0,00 €



Dessert

im Qllasschalchen, Porzelanschalchen oder kleine Teller

Panna Cotta mit 'Himloeersoﬁe 4,50 € x 0,00 €
Mousse au Chocolate von weifer und dunkler Kuvertiire 4,50 € x 0,00 €
Obstsalat 4,00 € x 0,00 €
Creme Brilleé von der Holunderblite 6,00 € x 0,00 €
Rote Giristze mit Vani”esoﬁe 5,00 € x 0,00 €

MiHernachtssnack

Gulascl«suppe 13,00 € x 0,00 €

Currywurst mit Brot 9,50 € x 0,00 €

Kase vom Brett 9,50 € x 0,00 €
25€/Stunde/Koch

Ab 120 Personen 2 Kdche inklusive
Ab 80 Personen 1 Koch inklusive

dabei ist es in unerem Ermessen, wieviele Kéche

fi'w das Buﬁe’r bené’rig’r werden

25€/Stunde/Koch 25,00 € x 0,00 €
Tischdecken fiir's Buffet ? Stick/ 15,00 €
Essen insgesamt 0,00 €

Preis Pro Person

Sollten Sie Interesse an unserem Catering
tir Thre Veranstaltung haben, kénnen Sie gerne
mit Michael Salzbrenner

ein unverbindliches Gesprc'iclf\ vereinbaren.



Preisliste fir Leigal Besteck, Tell | Serviet

Besteck: Preis je Stiick Anzahl
Gabeln & Messer ff)w‘ Vorspeise 0,35 € «x 0,00 €
Gabeln & Messer ff)w‘ Hauptgang 0,35 € «x 0,00 €
Suppen|5ﬁe| 0,35 € x 0,00 €
Desser’rléﬁel 0,35 € x 0,00 €
Desserﬂéﬁel/l{aﬁeewﬁd 0,35 € «x 0,00 €
etc
Teller:
Suppen’rassen 0,60 € x 0,00 €
Vorspeise 0,70 € x 0,00 €
Salateller 0,60 € «x 0,00 €
'Haup’rgomg 0,95 € «x 0,00 €
Kaﬁcee’rassen, -untertassen, —teller 0,50 € x 0,00 €
Glaser:
Weingl&ser 2,00 € x 0,00 €
bei Bruch je Glas 8€
Wasserglaser 1,50 € x 0,00 €
Diverses
Brotkorb 2,00 € x 0,00 €
Kasebretter 4,00 € x 0,00 €
Menikarten 2,00 € x 0,00 €
Warmhaltebehdlter inkl. Einséitze 10,00 € x 0,00 €
Personal im Service 0,00 €
je Stunde 15,00 € x 0,00 €
ab 0:00 18,00 € x 0,00 €
Koch 25,00 € 0,00 €
Servietten
papierservieh‘e 0,40 € «x 0,00 €

Sfoﬁservieﬁe
ausleilv\en, fal’ren und reinigen 3,50 € x 0,00 €



